
GENNAIO - Via Pertini

5

GENNAIO - Via Calenda

Le masterclass si
svolgeranno dalle
ore 14:00 alle ore

15:50

Il frappè16

DICEMBRE - Via Pertini
La cioccolata calda4-11
Il caffè18
Il cappuccino2-9

22-29

13-20

27

8-15

I cocktail

La cioccolata calda

Il caffè

Il cappuccino

DICEMBRE - Via Calenda
La cioccolata calda

Il caffè12
I vini della Campania19

9-16

23-30

La cucina di sala

Il caffè

OPEN 
DAY

  11-18-25 GENNAIO
1 FEBBRAIO

 ‌Scegli l’eccellenza e diventa tu il protagonista!‌
MASTERCLASS

MASTERCLASS
Laboratorio di Sala e Vendita‌

Posti limitati!‌

Richiedi il modulo di
partecipazione utilizzando il QR

CODE

Sede Centrale Via Calenda, 6
 tel. 089/254785  

Email: sarh010009@istruzione.it 

Referente Orientamento: Prof.ssa Emilia Silva
  esilva@alberghierovirtuoso.it

FEBBRAIO - Via Pertini
I frappè5-12
I cocktail3-10

FEBBRAIO- Via Calenda
I frappè6-13
I cocktail20

9:30-13:00



Zeppole,mostaccioli e roccocò

GENNAIO - Via Pertini

I dolci natalizi16-17-18-19

La cucina siciliana15

DICEMBRE - Via Pertini
La cucina brasiliana2-3-4-5
La cucina greca9-10-11-12
La cucina emiliana9-11-12

Tronchetto natalizio16-18-19

DICEMBRE - Via Calenda
2-4-5

La cucina greca2-5-9-12

Ravioli ricotta e spinaci9-11-12

GENNAIO - Via Calenda

Cantucci13-16

Rustici - crostata alla marmellata20-22-23

Tortino al cioccolato 8-9

Supplì e maritozzi9

Bignè - torta della nonna13-15-16

Risotto ai funghi - Danubio27-29-30

Torta alla ricotta21-23

Brioches con tuppo16-19

Lagane e ceci20-22-23

FEBBRAIO - Via Pertini

Patate chips - pasticciotto17

Frittatina di pasta, crocchè, pizzette17-20

Lasagne alla napoletana - muffin al cioccolato3
Profitteroles al cioccolato3-4-5-6

Mousse al cioccolato - coulogiones10

FEBBRAIO - Via Calenda

Cologiones10-13
Patate chips - pasticciotto20-22-23

Lasagne alla napoletana - muffin al cioccolato3-5-6
Tortino al cioccolato3-6

Mousse al cioccolato10-12-13

17-20 Frittatina di pasta, crocchè, pizzette

DICEMBRE - Via Pertini

Gestione check-in1-8-15

GENNAIO - Via Calenda
Creazione di pacchetti turistici12-19-26

DICEMBRE - Via Calenda

FEBBRAIO - Via Calenda
Gestione check-in2-9

MASTERCLASS
Laboratorio di Accoglienza turistica‌

MASTERCLASS
Laboratorio di Cucina‌

MASTERCLASS
Laboratorio di Cucina‌

Churros27-28-29

Rustici - crostata alla marmellata19

Burrito7-8-9

Cantucci - Bigné - Torta della nonna12

Spatzle tirolesi20-21-22

Torta della nonna26

Risotto ai funghi - Danubio27 Il Virtuoso...c’è!‌

Stesura di un menù9

Progetto CANVA4

Creazione di pacchetti turistici11-18

GENNAIO - Via Pertini
Creazione di pacchetti turistici8-15-22-29
Creazione biglietti di auguri13

FEBBRAIO - Via Pertini
Gestione check-in5-12

Creazione di pacchetti turistici3


